
Menus de fin d’année 2025 
Traiteur Tommy – Restaurant “Au Lion” 

 

Nom, prénom  

Téléphone  E-Mail  

Nbre de personnes  ☐ Noël ☐ Nouvel An 

 
Les Mises en bouche 

* * * 

Entrées 

 .............  X Foie Gras de la Caille des Fagnes et ses accompagnements (+ 3€).  
 .............  X Saumon fumé de Norvège. 
 .............  X Duo de croquettes maison (au choix : fromage – crevettes – volaille – champignons). 
 .............  X Poêlée de scampis crème ail. 
 .............  X la coquille de poisson et crevettes grises. 
 .............  X La terrine de gibier. 

* * * 

Le Potage 
 

* * * 

Plats 
 (tous nos plats sont accompagnés de légumes) 

 .............  X Le suprême de volaille fermière, sauce forestière.  
 .............  X Filet de biche de nos fagnes, sauce poivrade (+ 3€). 
 .............  X La couronne d’agneau et son jus au thym (+ 3€). 
 .............  X Cuisse de canard confite à l’orange. 
 .............  X La pêche du jour au vin blanc. 
 .............  X Pluma de porc ibérique et son jus corsé. 
 
Accompagnements  ..........  X  Gratin dauphinois  ........  X   Pommes croquettes 
 

* * * 

Fromages 
 

 .............  X L’assortiment de fromages de Bernard Visé (+9€) 
 

* * * 

Desserts 
 

 .............  X La mousse au chocolat façon Thibault.  
 .............  X La buchette moka de Vanessa (+2,90€).   
 .............  X La buchette crème fraîche de Vanessa (+2,90€).   
 .............  X Le tiramisu de la maison. 

 
PRIX : 42 €/pers (toasts, 1 entrée, potage, 1 plat avec accompagnement, 1 dessert, pains) 

 16,50 € par entrée – 25 € par plat (avec accompagnement) – 9 € par dessert  

 
Délai pour les commandes Noël : au plus tard le 19/12  Nouvel An : au plus tard le 26/12. 

Commandes :  Par téléphone au 0477/57.87.91 ou mail à commandes@aulion.be 

Enlèvement des commandes : de 11.00’ à 13.00’ au restaurant “Au lion”, Route de La Gileppe 199 – 4845 JALHAY 
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